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AN IHG"HOTEL

Slub to WY] z}tkowe Wydarzenie dla kaidego czlowieka. Magiczne Jtak” na pewno warto uczci¢ wraz ze swoimi

bliskimi w niepowtarzalnym miejscu jakim jest nasz hotel. Holiday Inn jest potozony w samym sercu Lod

Nasz hotel to miejsce, gdzie Ciebie i Twoich Gosci zachwyci obstuga oraz specjalnie skomponowane z lokal

71.

nych

sktadnikow weselne menu. Spetnimy wszystkie Twoje oczekiwania i marzenia o dniu idealnym, ktory na d

zostanie w pamieci Twojej i Twoich Gosci.

Zaufaj nam i pozwél nam Zorganizowac' przyjecie

za Ciebie i dla Ciebie!

llgO




Propozycjal
295 zt/os
Zupa
Rosot z wiejskie] kury i wotowiny z makaronem ,natka i marchewka
Krem z pieczonych pomidordw z pesto bazyliowym
Krem z biatych warzyw z oliwg truflowa

Danie gtowne
Schab pieczony w niskie] temperaturze podany z sosem grzybowym |
kluseczkami potfrancuskimi oraz pieczonymi warzywami korzennymi

Piers z indyka podana z puree ziemniaczano-selerowym i sosem z
suszonych pomidorow oraz mix szlachetnych satat.

Kaczka pieczona podana z ciepta satatka ziemniaczang 1 sosem
wisniowym oraz jabtkiem pieczonym z cynamonem

Deser
Szarlotka na ciepto z lodami waniliowymi i sosem czekoladowym
Torcik czekoladowy z sosem wisniowym

\

Podane ceny sa cenami brutto.
Wybieracie Panstwo jeden zestaw dan dla wszystkich.



Bufet ciepty dostepny przez 4 godziny wystawiany po daniach serwowanych
Zur na domowym zakwasie z biata kietbasa
Roladka drobiowa z porem na sosie z zielonego pieprzu
Dorsz grillowany z cukinig w sosie winno maslanym z winogronami
Ziemniaki pieczone z tymiankiem | rozmarynem
Mix warzyw z oliwg ziotowg

Bufet zimny dostepny przez 6 godzin wystawiany po daniach serwowanych
Satatka wtoska z warzywami i mini mozzarellg
Satatka z grillowanym kurczakiem | sosem jogurtowo-ziotowym
Sledzie pod pierzynka $mietanowa z jabtkiem i cebula
Sledzie z cebula i olejem Lnianym
Pieczony schab z sosem tatarakiem i soterowanymi borowikami
Pasztet domowy z zurawing
Quiche ze szpinakiem i serem plesniowym

Bufet deserowy dostepny przez 6 godzin wystawiany po daniach
serwowanych
Sernik z pomarancza
Musy owocowe
Owoce sezonowe filetowane
Ciasto czekoladowe z wisniami




Propozycja I
335 zt/os
Zupa
Rosot z cielecymi pulpecikami i natka pietruszki
Krem z pieczonych pomidordw z pesto bazyliowym
Krem z brokutow z serem plesniowym

Danie gtowne
Kaczka pieczona podana z ciepta satatka ziemniaczang 1 sosem
wisniowym oraz pieczonym jabtkiem z cynamonem

Policzki wieprzowe w sosie winnym podane z puree ziemniaczanym |
fasolka szparagowa z palonym mastem i czosnkiem

Pieczony sandacz w sosie maslanym podany z dzikim ryzem i
pieczonymi pomidorami

Deser
Sernik mascarpone z musem malinowym
Tiramisu z ptatkami czekolady

\

Podane ceny sg cenami brutto.

Wybieracie Panstwo jeden zestaw dan dla wszystkich.



Bufet ciepty dostepny przez 4 godziny wystawiany po daniach serwowanych
Wegierska zupa gulaszowa
Poledwiczka wieprzowa w sosie kurkowym
Troc grillowana z warzywami
Peczakotto buraczane
Gnocchi z suszonymi pomidorami
Ragoue warzywne

Bufet zimny dostepny przez 6 godzin wystawiany po daniach serwowanych
Pieczony rozbef w niskie| temperaturze z borowikami I jarzynami
Satatka z gesi wedzone| z sosem czekoladowo winnym
Miesa pieczyste z marynatami
Satatka nicejska
Sledzie po kaszubsku
Sledzie w musztardzie francuskiej
Terina z tososla

Bufet deserowy dostepny przez 6 godzin wystawiany po daniach
serwowanych
Panna cotta z sosem owocowym
Owoce filetowane
Ciasto jogurtowe
Mus czekoladowy




Propozycja III
385zt/0s
Przystawka
Mus z gesie] watrobki z chatka i wisniami
Mus z szczupaka w lisciach winogron z wedzonym tososiem na blinach
gryczanych z kwasna smietana
Schab suszony z musem chrzanowym i piklowanych warzywach

Zupa
Kremowa zupa borowikowa z kwasna smietana
Rosot z kotdunami drobiowymi
Francuska zupa cebulowa

Danie gtowne
Gesie udo confi z pieczonymi warzywami korzennymi | puree selerowym oraz
sosem z owocow lesnych
Policzki wotowe z maslanymi puree z wedzonych ziemniakow i sosem demi
glace
tosos grillowany z risotto szpinakowym i pomidorami confi

Deser
Tort Smietanowy z brzoskwinia i pomarancza
Podane ceny sa cenami brutto. Torcik bezowy z truskawkami i czekolada
Wybieracie Panstwo jeden zestaw dan dla wszystkich.




Bufet ciepty dostepny przez 4 godziny wystawiany po daniach serwowanych
Wotowina duszona w czerwonym winie | tymianku
Roladki z kurczaka ze szpinakiem w sosie serowym
Grillowany tosos z cytrusami i pesto pietruszkowym
Ziemniaki zapiekane z parmezanem | konfitura cebulowa
Pleczone warzywa korzenne z miodem i ziotami
Aksamitny krem buraczany

Bufet zimny dostepny przez 6 godzin wystawiany po daniach serwowanych
Miesa pieczyste z marynatami oraz wedliny wtasnego wyrobu
Satatka z grillowanym kurczakiem | parmezanem
Satatka ziemniaczana z pieczonym boczkiem | korniszonami
Satatka z arbuzem i serem fetg
Sery z owocami | serami
Sledzie trzy rodzaje

Bufet deserowy dostepny przez 6 godzin wystawiany po daniach
serwowanych
Musy owocowe | czekoladowe
Owoce sezonowe filetowane
Ciasto czekoladowe z wisniami
Szarlotka z cukrem pudrem
Sernik z pomarancza




Dodatki do menu

Wiejski stot 30 zt/os
Wybor tradycyjnych wyrobow wedliniarskich, pieczonych mies
| pasztetow oraz smalec, pikle, sosy i pieczywo
Uzupetnienie do 4 godzin

Stacja stodka 30 zt/os

Desery lodowe i gofry do wtasnej kompozycji w towarzystwie krojonych
owocow sezonowych, owocow w syropach, bakalii oraz asortymentu

) SOSOW .
Stacja z makaronami 20 zt/os

Dania makaronowe, przygotowane na oczach Gosci z wybranych produktow,
z dodatkiem wybranych warzyw i sosow

Stacja z pierogami 20 zt/os

Pierogi z miesem, kapusta i ruskie, smazone na oczach Gosci podawane z
sosami i okrasami

Stacja z owocami morza 50 zt/os

Dania kreowane w oparciu o wyselekcjonowane dary morza w kompozycji z
warzywami i sosami, przygotowane zgodnie z upodobaniem Gosci

Stacje sa uzupetniane do 1,5h, minimalna ilos¢ osab 30.



Kontakt i rezerwacje

W cenie otrzymuja Panstwo:
e Profesjonalng obstuge kelnerska
e Uroczyste nakrycie stotow
e Klimatyzowana sale na wytacznosc
e \Wode gazowang | niegazowang
e Trzy rodzaje sokow
e Kawe i wybor herbat
e Miejsce parkingowe dla organizatora
e Mozliwosc degustacji obiadu
weselnego dla Pary Mtodej
e Udostepnienie przestrzeni
hotelowych na sesje zdjeciowa

Panstwa zadowolenie jest dla nas
najwazniejsze, dlatego zapewniamy
mozliwos¢ dopasowania menu do
wymagan dietetycznych.

Dziat sprzedazy
T. +48 42 208 20 03
T. +48 42 208 20 06
T:+48 42 208 20 17

M: +48 530 155 630
M: +48 668 167 277
M: +48 606 954 583

E: sales@hilodz.com
E: sales2@hilodz.com
E: conf@hilodz.com




